STARTERS

Soufflé au Camembert*..........ccromerecnecrrinnecns 125
Camembert soufflé

Artichaut a la Vinaigrette*. ......oennecnneceneeens 14.5
Artichoke vinaigrette

Steak Tartare........eernnecerneereenneceveesenens 12 /195
Steak tartare

Soupe A I'OIgNON ... esseeeiees 135
French onion soup

Escargots de Dorset a I'Ail......coccveenecennecnnerenne. 14 /26
Dorset garlic snails

QEUTS MIMOSA....coorrircriiereiierriecsrisessisessisesssesesenes 10.5
Devilled eggs

Truite d’eau douce Marinée a |'Aneth.................. 12.5
Dill-marinated chalk stream trout

SOUPE A€ POISSON......oocveieririiesire i sssssessssnssas 18
Fish soup

Melon au POITO ... seieesssinesenes 18

ltalian Zerbinati melon, port

SALADS

Salade de Haricots verts*. ......overenrrnnnnnn. 14/ 20
Green bean salad, mustard vinaigrette

Salade de Crabe.......erenresenee e 28
Cornish crab salad

Salade de tomates, faiselle et basilic *.......... 12/18
Tomato salad, basil & faiselle

Salade d'été, péche et amandes *.................... 14 /20

Summer salad with peach & almonds

TERRINES & RILLETTES (GEORGE JEPHSON)

Paté de campagne.......eneeeneeeeneeeneeeieseesseenne 17.5
Country style pate

Jambon Persillé........nceceineceieceienne. 15
Parsley & ham hock terrine

Pate de fOIE ...t seeesessiieeens 18
Chicken liver pate

Rillettes de CochoN ..., 12
Pork rillettes

Paté en Crolte......rencreinecreiecerieceiiesesenessiaeeens 20

French pork pie

MAIN COURSES

Dover Sole MEUNIEIe ... 54
Dover Sole meuniére
Moules MarinIEres...........ovveveeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeene 18 /35

Mussels mariniere

Filet de Boeuf, Sauce Bearnaise..........ccouwermerenereenn. 46
Beef fillet, Bearnaise sauce

Poulet des Landes aux Morilles .........cccvvvvenerenerennn. 36
Free range chicken, morel mushrooms

Caillettes de porc aux Epinards, Sauce Marengo28
Pork & spinach faggots, marengo sauce

Poitrine de Cochon, Sauce Charcutiere................... 28
Pork belly, charcutiére sauce

Ravioles du Dauphiné au Persil*.........ccccooverrrenrrenne. 16
Cheese ravioli, parsley

Turbot Rotie Hollandaise ..., 44

Roast Cornish turbot, hollandaise sauce

TO SHARE 2 TO 4 PAX

Epaule d’Agneau Confit & I'Ail, Flageolets............... 88
Lamb shoulder, garlic and flageolet beans

Poulet des Landes Ro6ti, Salade, Pommes de Terre

................................................................................................... 82
Free range chicken, salad and potatoes

Lapin a la Parisienne ..o, 84
Rabbit in white wine, mushroom & Paris white ham

Cabillaud AIOli* ... 64

Cod aioli

LUNCH
PLATS DU JOUR

£16.50
weekdays only

BaNaNa SPlit ... 9
Banana split

Baba au RNUM ... 13
Rum baba

Tarte au Citron CarameéliS€e ........o.ovmrrenrrcnnrrnrrensrens 9

Caramelized lemon tart
Fraisier Créme Diplomate........cccccoeovmirnrrnnereernrrennnnnn. 12

Strawberry cake, vanilla diplomat
Clafoutis aux cerises, glace pistache .........cceeeeenn 12

Cherry clafoutis, pistachio ice cream (stones in)

Millefeuille noisette vanille......ccovneeneecrnerinerennn. 12
Vanilla & hazelnut millefeuille

Mousse au chocolat (to share) .......cveeenennee. 175
Chocolate mousse

Plateau de Fromages.........ccmeeenmeeeneresneeeeneenens 18pp
Cheese platter

GARNITURE

HArICOTS VOItS.....iieeieeeee et 8
Green beans
ChampPigNONS........vureeiereiseeiseeisesssee s sssesssseees 8
Mushrooms
EDINAITS. ..o eeeeeeee oo 8
Steamed spinach
Carottes glaces........reneeenneeiereneeeisesessesssesssseees 8
Glazed carrots
RAtAtOUINIE oo 8
Ratatouille
PDT
POMMES PUIEE ... 7
Pommes de Terre Nouvelles.........coenrerreenrrnriennennn. 7
FIEES oottt sttt sssssaes 7
POmMMES DUCNESSE ... 7
Gratin Dauphinois .......cc..coovemrvmrrrnrererienssneissesessesssessenns 18

FRUITS DE MER

Plateau de Fruits de Mer........ccccoruvuuee...

Josephine seafood platter

6 Oysters, 6 Clams, 12 Mussels, 2 Langoustines,
4 Crevettes, Whole Crab, 4 Whelks

Add 1/2 Lobster £36 - Add Whole Lobster £72

Saumon Fumé 19
Smoking Brothers smoked salmon

Sélection d'Huitres

Josephings .......ccovvervvmrennrenns 7
Fine de Claire......coeeeeveeeeenne. 5
Gillardeau......c.oeeeeeeeeeeeeeeeeeene. 8

Crabe 43 BUIOtS ... 15

Dorset Cornish crab Cornish whelks

Caviar et blinis 30g / 50g tin.95 / 155
Caviar & blinis

Langoustines Mayonnaise....... 8ea
Scottish langoustine mayonnaise

Homard Ecosais, Mayonnaise........... 72
Scottish lobster mavonnaise

MENU DUVAL -

Crevettes Rose 23
Atlantic prawns

£24.50/ £29.50

120 Harengs Pommes de Terre a I'Huile Herrings & potato in olive oil

Poireau vinaigrette*
Leek vinaigrette
Terrine du Jour

Langue de Beeuf, Sauce Diable

Devilled ox tongue

Truite au Beurre Rouge
Chalk stream trout, red wine butter sauce
Boudin Blanc, Sauce Blanquette
White pudding, white sauce

Oeufs a la Neige
Floating island
Creme Caramel
Creme caramel

Fromage Blanc au Sucre et Creme Fraiche
Faiselle, sugar & creme fraiche



